
MENU
ANTIPASTI E FRITTI

ANTIPASTI E FRITTI

MONDAY - SATURDAY 5PM - 12 AM

Crocchè di patate 

Arancini di riso napoletano

Tris di crocchè farciti 

Cuoppo di terra 

Tris di montanara 

Caprese di bufala 

Burrata con pomdorini olive e
acciughe 

16,00

21,50

21,50

Kartoffelkroketten gefukt mit stracciatella und
guanciale, mortadella und pesto, prosciutto und
tomate

15,50

10,00
Frittierte gefullte reisballchen

Kartoffelkroketten, gemiste gemuse, frittierte
gefullte, reisballchen und spezialitaten des
kuchenchefs

Drei frittierte mini pizza:
Sanmarzano-tomate und parmesankase
Basilicum-pesto, burrata, mortadella pistazier
geffult mit salsiccia und friarielli

Buffelmozzarella, tomaten, basilikum un olivenoil

Burrata-kase mit sardellen, tomaten, olive und
basilikum

1975Est.

Insalata mista 

Insalata di rucola 

8,50

10,00

Gemiste  salad 

Scazzuoppoli 
Frittierter pizzateig belegt mit tomatensauce und
parmesankase

SALAD

Insalata verde
Grünes salad

Bufala o burrata con
prosciutto di parma 

20,00

Burrata-kase or buffelmozzarella und
parmaschinken

Kartoffelkroketten Gefult mit Geraucherter

Rucola salad mit pamersankäse und cherry
tomate 

15,50

14,506,50

Focaccia 8,00

10,00



ANCORA.......

TAGLIERI 
zwei Schneidebretter deiner Wahl

TEL : +41 052 548 93 93

WWW.NEAPOLISINFO.CH

TAGLIERE DI SALUMI E
FORMAGGI

TAGLIERE DI PARMA CON
GNOCCO FRITTO 

TAGLIERE BOLOGNA 

Parmaschinken, pancetta, schinken, salami, pikante
salami und käse

Parmaschinken, rucola und frittierte pizza streifen

Stracciatella-käse, frittierte pizza streifen und
mortadella mit pistazien

BRUSCHETTA CLASSICA 

BRUSCHETTA CAPRESE 

TAGLIERE DEL RE
Verschiedene frittierte neapoletanische
spezialitaten, frittierte pizza mit aufschnitt und
käse, gemuse in olivenol, caprese und focaccia  

BRUSCHETTE MISTE 
Verschiedene Bruschettas

LA STORIA DELLA
CUCINA È LA
STORIA DEL

MONDO.

Menu

TAGLIERI

BRUSCHETTE
DI PIZZA 

CAROSELLO

19,00

20,00

48,00

La tavola è un luogo di
incontro, un terreno di
raccolta, una fonte di

sostentamento e
nutrimento, è festività,

sicurezza, e soddisfazione.
Una persona che cucina è

una persona che dà: Anche
il cibo più semplice è un

regalo.

10,00

19,50

BRUSCHETTA CETARESE

BRUSCHETTA BOLOGNA 

Pizza brot, frische tomaten, olivenol und
basilikum

Pizza brot, frische tomaten,
buffelmozzarella und parmaschinken

Pizza brot frische tomaten, zwiebeln,
burrata- käse und sardellen

Pizza brot, burrata- käse, frische
tomaten und mortadella , provola und
grana- Käse

23,50

19,50

19,50

19,50

38,00



L’AMATRICIANA 
Spaghetti mit guancaile speak, parmesan, pecorino-
käse, zwiebeln und schwarzer pfeffer

DEKLARATION

CUCINA 

LA LASAGNA 

AGLIO OLIO E PEPERONCINO

ZIO ANTONIO

Rindbolognese, bechamel, geriebener parmesan
und mozzarella 

Spaghetti mit knoblauch, olivenol peperoncino und
petersilie

Paccheri mit sanmarzano tomatensauce burrata,.
grana-käse und parmaschinken

LA TAGLIATA 

IL RIEBYE

LA COTOLETTA DI VITELLO

 L’ORECCHIA DI ELEFANTE 

BOLOGNESE
Tagliatella mit rinbolognese und parmesan 

LA CARBONARA 
Spaghetti Guanciale speak, geriebener parmesan,
pecorino- käse eier und schwarzen pfeffer

Menu

PRIMI 

SECONDI 

PASTA 

various 

6,50

40,00

L’ARRABBIATA 
Paccheri mit scharfe tomatensauce und cherry-
tomaten

ZIA ALFONSINA 
Spaghetti mit rindtomatesauce, polpette della
nonna, pesto und guanciale

Paccheri mit salsiccia, steinpilzen, gerauchertem,
provola-käse, safran, rahm und knusprigem
guancaile 

IL RE 

Rindfleische mit rucola, cherry-
tomaten und grana-käse 

Gegrilltes kalfcotolrt mit
gemirste salade. 300 gr

Paniertes Kalbsschnitzel mit
Rucola, Kirschtomaten und
Pommes frites. 300 gr

Argentinisches Rinderentrecôte
mit gebackenem Gemüse

CONTORNI PATATINE FRITTE 
INSALATA MISTA  
VERDURE MISTE 

LA SORRENTINA 
Gnocchi gratin mit san marzano- tomaten.
parmesan und bufalmozzarella

italien: bresaola, coppa, schinken, salami, san daniele, thon, käse vegetarisch

25,00

25,00

19,50

17,00

25,00

22,50

25,00

25,00

25,00

25,00

40,00

40,00

40,00

40,00



LE PIZZE 
LE CLASSICHE 

ANCORA.......

Margherita

Marinara

Prosciutto e funghi

Tonno e Cipolla 

Prosciutto

Funghi

4 stagioni 

San Marzano tomaten, fiordilatte und basilikum

San marzano tomaten, knoblauch und oregano 

San Marzano tomaten , fiordilatte, schinken und
champignons und basilikum 

San Marzano tomaten, fiordilatte, thon und tropea
zwiebeln

San Marzano tomaten, fiordilatte, schincken

San Marzano tomaten, fiordilatte, champignons 

San Marzano tomaten, fiordilatte, schinken,
champignons, peperoni, artiscoken und basilikum

La Classica 

Al Salame Dolce

San Marzano tomaten, fiordilatte, ricotta, parmesan
und schwarzer pfeffer

San Marzano tomaten, fiordilatte, ricotta, parmesan  
salame und schwarzer pfeffer

4 Formaggi
Fiordilatte, gorgonzola, pecorino und parmesan
(ohne tomatensauce)

LE FRITTE 

Al prosciutto
San Marzano tomaten, fiordilatte, ricotta,
parmesan  schinken und schwarzer pfeffer

La mia Cosacca 
San Marzano tomaten, pecorino, knoblauch,
basilikum und oregano

Calabrese 
San Marzano tomaten, fiordilatte, sharfe salami und
basilikum

Napoli 
San Marzano tomaten, sardellen, schwarze oliven,
knoblauch, kaper und oregano

Capricciosa 
San  marzano tomaten , fiordilatte, schinken, salami,
artischocken, champignons und basilikum

Montanara Doc

Montanara del Vesuvio

San Marzano tomaten, geriebener parmesan,
burrata or bufala und basilikum 

Stracciatella von burrata, salsiccia und friarielli

Salsiccia e Friarielli

Fritta di Salerno
Fiordilatte, provola- käse. schwarzer pfeffer und
crocchè

San Marzano tomaten, fiordilatte, salsiccia, friarielli
und schwarzer pfeffer 

18,00

16,50

23,50

23,50

23,50

20,00

23,50

19,00

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

22,50

23,50

22,50



LE PIZZE 
LE SPECIALI 

ANCORA.......

MONDAY - SATURDAY 5PM - 12 AM

Bufalina 

Regina 

Re Italia 

Maialona 

Cacio Pepe e Guanciale 

Calzone Napoletano

Crocco

San Marzano tomaten, fiordilatte und  
bufalamozarella basilikum

San Marzano tomaten, fiordilatte, rucola,  
parmaschinken, cherry-tomate

San Marzano tomaten, fiordilatte, rucola,  parmesan,
cherry-tomate, bufalamozzarella 

San Marzano tomaten, fiordilatte, pancetta,
salsiccia, mortadella mit pistazien 

Fiordilatte, parmesan, pesorino-käse, guanciale und
schwarz pfeffer

Fiordilatte, ricotta, salame dolce , schwarz pfeffer,
und über tomate sauce and parmesan 

Fiordilatte, salsiccia, provola-käse, parmesan und
kartoffelkroketten

Carminuccio

Alla Norma 

San Marzano tomaten, geriebenr parmesan,
guanciale, speck, pecorino, un schwarz pfeffer

San Marzano, fiordilatte, aubergine, Grana-
Käseflocken

Donna Mafalda
San marzano tomaten, fiordilatte, parmaschinken,
mascarpone 

Scarpariello
San Marzano tomaten, fiordilatte, scharf

Salsiccia e Friarielli
Fiordilatte, parmesan,salsiccia und friarielli

Americana 
San Marzano tomaten, fiordilatte, pommes friites
unn wurstel

Parma 
San Marzano tomaten, fiordilatte, parmaschinken

Ortolana 
San Marzano, fiordilatte, peperoni, aubergine,
zucchine

Bresaola

Bastone alla Parmiggiana 

San Marzano, fiordilatte, rucola, bresaola,
cherry- tomate, grana- käseflocken

San Marzano tomaten, fiordilatte, parmigiana
di melanzane, parmesan

Bastone alle Polpette 
San Marzano tomaten, fiordilatte, polpette
della nonna und parmesan

Pino Daniele
San marzano tomaten, fiordilatte, halbe mit
schinken

Tartufata
Fiordilatte, trüffelcreme, salsiccia, steinpilze 
ohne tomatensauce)

Bologna 
Fiordilatte, basilikum-pesto, mortadella mit pistazie
und burrata

Pizzaiolo
San Marzano tomaten, fiordilatte, provola- käse,
schwarz pfeffer

Salmone 
San Marzano tomaten, fiordilatte, lachs, kapern,
zwiebeln, mascarpone und basilikum

23,50

24,50

24,50

24,50

23,50

24,50

23,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50



ALLERGENE

VOGLIA DI DOLCE 

BABA ̀CLASSICO 

DELIZIA DI AMALFI 

SCAZZUPPOLI ALLA NUTELLA 

Mit Schlagsahne

Zitronen-Biskuitkuchen mit Chantilly-Creme und
Zitronencreme

frittierter Pizzateig mit Nutella und Puderzucker

IL TIRAMISU´

TORTINO CON CUORE CALDO

MILLEFOGLIE DEL PECCATO

 AFFOGATO AL CAFFE ́

PIZZA ALLA NUTELLA 
Pizza mit nutella 

Menu

I NAPOLETANI

I CLASSICI 
16,00

9,00

BABA ́SANTAROSA 
mit Vanillesoße und schwarze Kirschen

BABA ́CON PANNA E NUTELLA  
Mit Schlagsahne und nutella 

TPavesini, Mascarponecreme,
Kakao. hausgemacht

Blätterteigturm mit Sahne und
Nutella oder Santarosa

Vanilleeis mit Espressocreme
und Kakao

Schokoladenkuchen mit
warmem Kern, dazu Vanilleeis
und Sahne

I TARTUFI
TARTUFO CIOCCOLATO E NOCCIOLA CON CUORE MORBIDO

TARTUFO BIANCO CON CUORE AL CAFFE ̀

TARTUFO AL LIMONE E LIMONCELLO

CASSATA SICILIANA GELATO

DI PIZZO 

1 GLUTENHALTIGES GETREIDE, ZB. WEIZEN & GRIESS U.A. 2 MILCH & DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE (EINSCHLIESSLICH LAKTOSE) 3 EIER & DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE                                                                                                                                        
6 PISTAZIEN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE U.A. 9 SCHWEFELDIOXID & SULFITE 11 FISCHE & DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSENE ERZEUGNISSE.      

9,00

11,50

11,50

11,50

11,50

11,50

9,00
16,00

11,50


