
MENU
ANTIPASTI E FRITTI

ANTIPASTI E FRITTI

Crocchè di patate 

Arancini di riso napoletano

Tris di crocchè farciti 

Cuoppo di terra 

Tris di montanara 

Caprese di bufala 

Burrata con pomdorini olive e
acciughe 

16,00

21,50

21,50

Kartoffelkroketten gefüllt mit Stracciatella und
Guanciale, Mortadella und Pesto, Schinken und
Tomaten

16,00

10,00
Frittierte gefüllt Reisbällchen

Kartoffelkroketten, gemischte Gemüse, frittierte
gefüllt Reisballchen und Spezialitaten des
küchenchefs

Drei frittierte Minipizza:
San Marzano Tomaten und Parmesan
Basilicumpesto, Burrata, Mortadella Pistazien
Gefüllt mit Salsiccia und Friarielli

Buffelmozzarella, Tomaten, Basilikum und Olivenol

Burrata mit Sardellen, Tomaten, Oliven und
Basilikum

1975Est.

Insalata mista 

Insalata di rucola 

8,50

10,00

Gemischter  Salat

Scazzuoppoli 
Frittierter Pizzateig belegt mit Tomatensauce und
Parmesan

SALAD

Insalata verde
Grüner Salat

Bufala o burrata con
prosciutto di parma 

20,00

Burrata oder Buffelmozzarella und Parmaschinken

Kartoffelkroketten gefüllt mit geräucherter Provola 

Rucolasalt mit Parmesan und Cherrytomaten

15,50

15,006,50

Focaccia 8,00

10,00



ANCORA.......

TAGLIERI 
Zwei Schneidebretter deiner Wahl

TEL : +41 052 548 93 93

WWW.NEAPOLISINFO.CH

TAGLIERE DI SALUMI E
FORMAGGI

TAGLIERE DI PARMA CON
GNOCCO FRITTO 

TAGLIERE BOLOGNA 

Parmaschinken, Pancetta, Schinken, Salami,
scharfer Salami und käse

Parmaschinken, Rucola und frittierter Pizzastreifen

Stracciatella-käse, frittierter Pizzastreifen und
Mortadella mit Pistazien

BRUSCHETTA CLASSICA 

BRUSCHETTA CAPRESE 

TAGLIERE DEL RE
Verschiedene frittierter neapoletanische
Spezialitaten, frittierter Pizza mit Aufschnitt und
käse, Gemüse in Olivenol, Caprese und Focaccia  

BRUSCHETTE MISTE 
Verschiedene Bruschettas

LA STORIA DELLA
CUCINA È LA
STORIA DEL

MONDO.

Menu

TAGLIERI

BRUSCHETTE
DI PIZZA 

CAROSELLO

19,00

20,00

49,00

La tavola è un luogo di
incontro, un terreno di
raccolta, una fonte di

sostentamento e
nutrimento, è festività,

sicurezza, e soddisfazione.
Una persona che cucina è

una persona che dà: Anche
il cibo più semplice è un

regalo.

10,00

19,50

BRUSCHETTA CETARESE

BRUSCHETTA BOLOGNA 

Pizzabrot, frische Tomaten, Olivenol und
Basilikum

Pizzabrot, frische Tomaten,
Buffelmozzarella und Parmaschinken

Pizzabrot frische Tomaten, Zwiebeln,
Burrata und Sardellen

Pizzabrot, Burrata- käse, frische
Tomaten und Mortadella , Provola und
GranaKäse

23,50

19,50

19,50

20,00

38,00



L’AMATRICIANA 
Spaghetti mit Guanciale, parmesan, Pecorinokäse,
Zwiebeln und schwarzer Pfeffer

DEKLARATION

CUCINA 

LA LASAGNA 

AGLIO OLIO E PEPERONCINO

ZIO ANTONIO

Rindsbolognese, Bechamel, geriebener Parmesan
und Mozzarella 

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenol Peperoncino und
Petersilie

Paccheri mit San Marzano Tomatensauce Burrata,
Parmesan und parmaschinken

LA TAGLIATA 

IL RIEBYE

LA COTOLETTA DI VITELLO

 LA COTOLETTA MILANO 

BOLOGNESE
Tagliatella mit Rindsolognese und Parmesan 

LA CARBONARA 
Spaghetti Guanciale , geriebener Parmesan,
Pecorinokäse, Eier und schwarzer Pfeffer

Menu

PRIMI 

SECONDI 

PASTA 

various 

6,50

48,00

L’ARRABBIATA 
Paccheri mit Scharfetomatensauce und
Cherrytomaten

ZIA ALFONSINA 
Spaghetti mit rindstomatesauce, Polpette della
nonna, Pesto und Guanciale

Paccheri mit Salsiccia, Steinpilzen, geräuchertem,
Provolakäse, Safran, Rahm und  Guancialechips  

IL RE 

Rindsfleisch mit rucola, cherry-
tomaten und grana-käse 250gr

Gegrilltes kalbscotolette mit
gemirste salat. 300 gr

Paniertes Kalbs cotolette mit
Rucola, cherry- tomaten und
Pommes frites. 300 gr

Argentinisches Black Angus mit
gebackenem Gemüse 250 gr

CONTORNI PATATINE FRITTE 
INSALATA MISTA  
VERDURE MISTE 

LA SORRENTINA 
Gnocchigratin mit San Marzano Tomaten
Parmesan und Buffelmozzarella

italien: bresaola, coppa, schinken, salami, san daniele, thon, käse vegetarisch

25,00

25,50

19,50

1800

25,50

22,50

25,50

25,50

25,50

25,50

48,00

40,00

40,00

40,00



LE PIZZE 
LE CLASSICHE 

ANCORA.......

Margherita

Marinara

Prosciutto e funghi

Tonno e Cipolla 

Prosciutto

Funghi

4 stagioni 

Strianese goldTomaten, Fiordilatte und Basilikum

Striabese Gold  Tomaten, Knoblauch und Oregano 

Strianese Gold Tomaten , Fiordilatte, Schinken,
Champignons und Basilikum 

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Thon und
Tropea Zwiebeln

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Schincken

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Champignons 

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Schinken,
Champignons, Peperoni, Artiscoken und Basilikum

La Classica 

Al Salame Dolce

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Ricotta,
Parmesan und schwarzer Pfeffer

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Ricotta,
Parmesan  Salame und schwarzer Pfeffer

4 Formaggi
Fiordilatte, Gorgonzola, Pecorino und Parmesan
(ohne Tomatensauce)

LE FRITTE 

Al prosciutto
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Ricotta,
Parmesan  Schinken und schwarzer Pfeffer

La mia Cosacca 
Strianese Gold Tomaten, Pecorino, Knoblauch,
Basilikum und Oregano

Calabrese 
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Scharfe Salami
und Basilikum

Napoli 
Strianese Gold Tomaten, Sardellen, Schwarze
Oliven, Knoblauch, Kappern und Oregano

Capricciosa 
Strianese Gold Tomaten , Fiordilatte, Schinken,
Salami, Artischocken, Champignons und Basilikum

Montanara Doc

Montanara del Vesuvio

Strianese Gold Tomaten, geriebener
Parmesan, Burrata oder Bufala und Basilikum 

StracciatellaKäse von Burrata, Salsiccia und Friarielli

Salsiccia e Friarielli

Fritta di Salerno
Fiordilatte, Provolakäse. schwarzer Pfeffer und       
Crocchè

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Salsiccia,
Friarielli und schwarzer Pfeffer 

18,00

16,50

23,50

23,50

23,50

20,00

23,50

19,00

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

22,50

23,50

22,50



LE PIZZE 
LE SPECIALI 

ANCORA.......

Bufalina 

Regina 

Re Italia 

Maialona 

Cacio Pepe e Guanciale 

Calzone Napoletano

Crocco

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte und  
Buffelamozarella Basilikum

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Rucola,  
Parmaschinken, Cherrytomate

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Rucola,
Parmesan, Cherrytomaten, Buffelmozzarella 

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Pancetta,
Salsiccia, Mortadella mit Pistazien 

Fiordilatte, Parmesan, Pecorinokäse, Guanciale und
schwarzen Pfeffer

Fiordilatte, Ricotta, Salame dolce , Schwarzen
Pfeffer, und über Tomatesauce and Parmesan 

Fiordilatte, Salsiccia, Provolakäse, Parmesan und
Kartoffelkroketten

Carminuccio

Alla Norma 

Strianese Gold Tomaten, geriebener Parmesan,
Guanciale, Speck, Pecorino, un schwarz Pfeffer

Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Aubergine,
GranaKäseflocken

Donna Mafalda
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Parmaschinken,
Mascarpone 

Scarpariello
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, scharf

Salsiccia e Friarielli
Fiordilatte, Parmesan,Salsiccia und Friarielli

Americana 
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Pommes friites
und Würstel

Parma 
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Parmaschinken

Ortolana 
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Peperoni,
Aubergine, Zucchine

Bresaola

Bastone alla Parmiggiana 

Strianese Gold, Fiordilatte, Rucola, Bresaola,
Cherrytomate, Granakäseflocken

Strianese Gold  Tomaten, Fiordilatte,
Parmigiana di melanzane, Parmesan

Bastone alle Polpette 
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Polpette
della nonna und Parmesan

Pino Daniele
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte,
halbgeschlossene, mit Schinken

Tartufata
Fiordilatte, Trüffelcreme, Salsiccia, Steinpilze 
(ohne Tomatensauce)

Bologna 
Fiordilatte, Basilikumpesto, Mortadella mit Pistazien
und Burrata

Pizzaiolo
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Provolakäse,
schwarz pfeffer

Salmone 
Strianese Gold Tomaten, Fiordilatte, Lachs, Kappern,
Zwiebeln, Mascarpone und Basilikum

24,00

24,50

24,50

24,50

24,50

24,50

23,50

23,50

23,50

23,50

25,50

25,00

25,50

24,50

25,50

23,50

24,50

24,50

25,50

25,50

25,50

25,50

23,50



ALLERGENE

VOGLIA DI DOLCE 

BABA ̀CLASSICO 

DELIZIA DI AMALFI 

SCAZZUPPOLI ALLA NUTELLA 

Mit Schlagsahne

Zitronen-Biskuitkuchen mit ChantillyCreme und
Zitronencreme

frittierter Pizzateig mit Nutella und Puderzucker

IL TIRAMISU´

TORTINO CON CUORE CALDO

MILLEFOGLIE DEL PECCATO

 AFFOGATO AL CAFFE ́
PIZZA ALLA NUTELLA 
Pizza mit Nutella 

Menu

I NAPOLETANI

I CLASSICI 
16,00

9,50

BABA ́SANTAROSA 
mit Vanillesoße und schwarzen Kirschen

BABA ́CON PANNA E NUTELLA  
Mit Schlagsahne und Nutella 

Pavesini, Mascarponecreme,
Kakao. (hausgemacht)

Blätterteigturm mit Sahne
Nutella und Vanillesoße 

Vanilleeis mit Espressocreme
und Kakao

Schokoladenkuchen mit
warmem Kern, dazu Vanilleeis
und Sahne

I TARTUFI
TARTUFO CIOCCOLATO E NOCCIOLA CON CUORE MORBIDO

TARTUFO BIANCO CON CUORE AL CAFFE ̀

TARTUFO AL LIMONE E LIMONCELLO

CASSATA SICILIANA GELATO

DI PIZZO 

1 GLUTENHALTIGES GETREIDE, ZB. WEIZEN & GRIESS U.A. 2 MILCH & DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE (EINSCHLIESSLICH LAKTOSE) 3 EIER & DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE                                                                                                                                        
6 PISTAZIEN, HASELNÜSSE, WALNÜSSE U.A. 9 SCHWEFELDIOXID & SULFITE 11 FISCHE & DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSENE ERZEUGNISSE.      

9,00

11,50

11,50

11,50

11,50

11,50

9,50
16,50

11,50

CALZONE MASCARPONE NUTELLA 
Calzone mit Mascarpone und Nutella 

16,50



DRINKS
SOFT DRINK

APERITIVI.......

Acqua Naturale 
Acqua Frizzante 
Coca Cola 

Aperol spritz
Campari spritz
Hugo 
Gespritz

8,50

Raspberry lemonare 

Shirley Temple 

8,50

Raspberry, Soda, Lime, Minze , frische Himbeeren

Granatina, Ginger ale 

Coca Cola zero

ANALCOLICI 

Virgin Colada 
laKokosmilch, Ananassaft

Americano

Fanta 

Ice tea 
Apfelshorle 

Garibaldi 

Punch fruit 
Bitter, Orangesaft

Verschiedene Safte

Bloody Mary alcool free
Tomatesäft , Soda, Sedano

Ginger Orange 
Ginger Ale, Orangesaft, Lime 

Citro

Rivella Rot 
Rivella Blau

Negroni

Chinotto

Negroni sbagliato
Mimosa 
Long Dring 
Mojito
Bloody Mary

8,50
8,50
8,50
8,50
11,50
11,50
11,50

11,50
Vodka, Gin, Rhum, 10,50

10,50

4,80

Ginger Ale 
Alpinesse 
Tonic/Lemon

Crodino/SanBitter



ANCORA.......... 

BIRRE

GRAPPE E AMARI 

Feldschlösschen 0,30

Poretti 4 lupoli  33cl

Grappa della casa fume ̀

Grappa evo- fumo
Grappa Berta 
Grappa TRA NOI -
Amarone 

16,50

9,50
9.50

4,80
6,50

Menu`

Espresso 

Cioccolata 

3,50

4,50

Feldschlösschen Dunkel   

CAFFE`

Caffe`
Grappa TRA NOI- 
Brunello  

16,00

4,80

16,003,50

Schneider weisse 8,00

4,80

1664 Blanc

Feldschlösschen 0,50

8,00

Grappa della casa 
bianca 

16,50

Grappa TRA NOI- 
Nebbiolo  16,00

Amari 7,00
AVERNA,MONTENEGRO, AMARO DEL CAPO

Espresso macchiato
Espresso Corretto 4,50

3,50
Latte macchiato 4,50

Feldschlösschen
Alkohoilfrei   4,80

Warm Tee 4,50


